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ACTA DE REUNIÓN O COMITÉ N° 134 

Hora: 08:30AM Fecha: 27/03/2026 

Lugar: CDI Villa Mercedes Sueños Infantiles. Nátaga – Huila. 

Dependencia que Convoca: Corporación Huellas De Amor Para Tu Vida 

Proceso: Promoción y Prevención  

Objetivo: 

Socializar con el talento humano la importancia del uso seguro del agua para el 
consumo humano dentro de los servicios de alimentación, resaltando su papel 
fundamental en la preparación de alimentos, la higiene, la limpieza y la prevención de 
enfermedades, de acuerdo con los lineamientos establecidos en el Plan de Buenas 
Prácticas de Manufactura (BPM) y el Plan de Saneamiento Básico (PSB), con el fin de 
fortalecer las prácticas de inocuidad alimentaria y garantizar condiciones seguras para 
los usuarios del servicio. 

 

Agenda:  

1. Saludo 

2. Oración 

3. Socialización de la temática USO SEGURO DEL AGUA PARA EL CONSUMO HUMANO 

4. Decisiones  

Desarrollo:  

1. Saludo: Se dio inicio al encuentro con un cordial saludo dirigido a todo el talento humano participante, 
agradeciendo su presencia y disposición para fortalecer los conocimientos relacionados con la inocuidad 
alimentaria y las buenas prácticas en los servicios de alimentación. 

Se resaltó la importancia de estos espacios de formación y socialización, ya que permiten reforzar los 
conocimientos y mejorar las prácticas que se realizan diariamente en la manipulación y preparación de 
alimentos, contribuyendo así al bienestar y la salud de los beneficiarios del programa. 

2. Oración: Posteriormente, se realizó una oración de agradecimiento, poniendo en manos de Dios el 
desarrollo de la jornada, pidiendo sabiduría, compromiso y responsabilidad para cada una de las personas 
presentes, con el propósito de que los conocimientos compartidos durante la socialización sean aplicados 
de manera adecuada en las actividades diarias. 

Asimismo, se pidió por la salud y el bienestar de los niños, niñas, familias y comunidades beneficiarias, para 
que a través del trabajo responsable del talento humano se puedan garantizar servicios de alimentación 
seguros y de calidad. 

3. Socialización de la temática USO SEGURO DEL AGUA PARA EL CONSUMO HUMANO 

Durante la jornada se realizó la socialización del tema “Uso seguro del agua para el consumo humano”, el cual hace 
parte de las acciones contempladas dentro del Plan de Buenas Prácticas de Manufactura (BPM) y del Plan de 
Saneamiento Básico (PSB) en los servicios de alimentación. 

En primer lugar, se explicó que el agua es un recurso esencial en los procesos relacionados con la manipulación de 
alimentos, ya que se utiliza en diversas actividades como el lavado de frutas y verduras, la preparación y cocción de 
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alimentos, el lavado de manos del personal manipulador, la limpieza de utensilios y la higienización de las superficies 
y áreas de trabajo. Por esta razón, es fundamental que el agua utilizada en estos procesos sea agua potable y 
segura, con el fin de evitar riesgos de contaminación. 

Se enfatizó que el uso de agua segura contribuye significativamente a la prevención de enfermedades transmitidas 
por alimentos, ya que el agua contaminada puede contener microorganismos como bacterias, virus y parásitos, así 
como sustancias químicas o agentes contaminantes provenientes del ambiente. Estas condiciones pueden afectar 
directamente la inocuidad de los alimentos y representar un riesgo para la salud de las personas que los consumen. 

Posteriormente, se abordaron los riesgos asociados al uso de agua no segura, entre los cuales se encuentran la 
presencia de microorganismos patógenos, sustancias químicas nocivas y otros contaminantes que pueden generar 
enfermedades gastrointestinales, infecciones y otros problemas de salud. Asimismo, se explicó que el uso de agua 
contaminada puede provocar la contaminación directa de los alimentos, afectando la calidad e inocuidad de las 
preparaciones. 

De igual manera, se socializaron las medidas que se deben implementar para garantizar el uso seguro del agua, de 
acuerdo con los lineamientos establecidos en los planes de BPM y PSB. Entre estas medidas se resaltó la 
importancia de utilizar siempre agua potable proveniente de fuentes seguras, mantener los tanques de 
almacenamiento en buenas condiciones de limpieza, evitar el contacto del agua con agentes contaminantes y realizar 
controles periódicos de la calidad del agua. 

Otro aspecto relevante tratado durante la socialización fue el mantenimiento y limpieza de los tanques de 
almacenamiento de agua, indicando que estos deben permanecer siempre debidamente tapados y protegidos para 
evitar la entrada de polvo, insectos o cualquier tipo de contaminante. Además, se indicó que los tanques deben ser 
sometidos a procesos de limpieza y desinfección periódica, mínimo cada seis meses o cuando las condiciones lo 
requieran. 

Se explicó también el procedimiento básico para la limpieza y desinfección de los tanques, el cual incluye el vaciado 
del tanque, el lavado de las paredes y el fondo con cepillo, el enjuague con agua limpia, la aplicación de una solución 
desinfectante, el tiempo de acción correspondiente y el posterior enjuague antes de volver a utilizarlo. Finalmente, 
se resaltó la importancia de mantener el tanque correctamente tapado una vez finalizado el proceso. 

Para finalizar, se recordó que el talento humano manipulador de alimentos cumple un papel fundamental en la 
prevención de la contaminación, por lo que debe hacer uso responsable del agua potable durante todas las etapas 
del proceso de manipulación de alimentos. Asimismo, se resaltó la importancia de reportar cualquier cambio en el 
color, olor o sabor del agua, proteger adecuadamente los recipientes y cumplir con todos los lineamientos 
establecidos en los planes de BPM y PSB. 

Se concluyó la socialización resaltando que el agua segura es un elemento clave para proteger la salud de los 
beneficiarios y garantizar alimentos inocuos, por lo que el compromiso de todo el personal es fundamental para 
mantener condiciones adecuadas de higiene y seguridad en los servicios de alimentación. 

 
4. Decisiones:  

• Mantener los tanques de almacenamiento de agua en condiciones adecuadas de limpieza y protección.  

• Realizar procesos periódicos de limpieza y desinfección de los tanques de almacenamiento de agua.  

• Promover entre el talento humano la importancia de utilizar siempre agua potable en los procesos de 
preparación de alimentos.  
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Compromisos / tareas Responsable(s): Nombre / Cargo o rol Fechas 

Utilizar agua potable en todos 
los procesos relacionados con 
la manipulación y preparación 
de alimentos 

TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES 

Reportar oportunamente 
cualquier anomalía relacionada 
con el color, olor o sabor del 
agua. 

TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES 

Mantener los recipientes y 
tanques de almacenamiento 
debidamente protegidos y 
tapados. 

TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES 

   

   

FIRMA ASISTENTES 

Nombre  
 

Cargo o rol / Dependencia Entidad Firma 

Yurielis Tapia Gómez 
Profesional en Salud y 

Nutrición 
CORHUELLAS 

 

    

    

    

    

    

    

    

Próxima reunión  
Fecha Hora Lugar 

Abril/2026 Por definir Por definir 

Colaborador que elabora el acta: Yurielis Tapia Gómez 
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EVIDENCIAS:  
 

  

 



https://v3.camscanner.com/user/download

