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ACTA DE REUNION O COMITE N°

Hora: 08:30AM Fecha: 27/03/2026

Lugar: CDI Villa Mercedes Suefios Infantiles. Nataga — Huila.

Dependencia que Convoca: | Corporacion Huellas De Amor Para Tu Vida

Proceso: Promocién y Prevencion

Socializar con el talento humano la importancia del uso seguro del agua para el
consumo humano dentro de los servicios de alimentacién, resaltando su papel
fundamental en la preparacion de alimentos, la higiene, la limpieza y la prevencién de
Obijetivo: enfermedades, de acuerdo con los lineamientos establecidos en el Plan de Buenas
Practicas de Manufactura (BPM) y el Plan de Saneamiento Basico (PSB), con el fin de
fortalecer las practicas de inocuidad alimentaria y garantizar condiciones seguras para
los usuarios del servicio.

Agenda:

Saludo

Oracién

Socializaciéon de la tematica USO SEGURO DEL AGUA PARA EL CONSUMO HUMANO
Decisiones

Desarrollo:

1. Saludo: Se dio inicio al encuentro con un cordial saludo dirigido a todo el talento humano participante,
agradeciendo su presencia y disposicion para fortalecer los conocimientos relacionados con la inocuidad
alimentaria y las buenas practicas en los servicios de alimentacion.

Se resaltd la importancia de estos espacios de formacion y socializacion, ya que permiten reforzar los
conocimientos y mejorar las practicas que se realizan diariamente en la manipulaciéon y preparacion de
alimentos, contribuyendo asi al bienestar y la salud de los beneficiarios del programa.

2. Oracion: Posteriormente, se realizé una oracion de agradecimiento, poniendo en manos de Dios el
desarrollo de la jornada, pidiendo sabiduria, compromiso y responsabilidad para cada una de las personas
presentes, con el propdsito de que los conocimientos compartidos durante la socializacién sean aplicados
de manera adecuada en las actividades diarias.

Asimismo, se pidio por la salud y el bienestar de los nifios, nifias, familias y comunidades beneficiarias, para
que a través del trabajo responsable del talento humano se puedan garantizar servicios de alimentacién
seguros y de calidad.

3. Socializacion de la temética USO SEGURO DEL AGUA PARA EL CONSUMO HUMANO

Durante la jornada se realiz6 la socializacion del tema “Uso seguro del agua para el consumo humano”, el cual hace
parte de las acciones contempladas dentro del Plan de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y del Plan de
Saneamiento Béasico (PSB) en los servicios de alimentacion.

En primer lugar, se explicé que el agua es un recurso esencial en los procesos relacionados con la manipulacion de
alimentos, ya que se utiliza en diversas actividades como el lavado de frutas y verduras, la preparacién y coccién de
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alimentos, el lavado de manos del personal manipulador, la limpieza de utensilios y la higienizacién de las superficies
y areas de trabajo. Por esta razon, es fundamental que el agua utilizada en estos procesos sea agua potable y
segura, con el fin de evitar riesgos de contaminacion.

Se enfatizé que el uso de agua segura contribuye significativamente a la prevencion de enfermedades transmitidas
por alimentos, ya que el agua contaminada puede contener microorganismos como bacterias, virus y parasitos, asi
como sustancias quimicas o agentes contaminantes provenientes del ambiente. Estas condiciones pueden afectar
directamente la inocuidad de los alimentos y representar un riesgo para la salud de las personas que los consumen.

Posteriormente, se abordaron los riesgos asociados al uso de agua no segura, entre los cuales se encuentran la
presencia de microorganismos patégenos, sustancias quimicas nocivas y otros contaminantes que pueden generar
enfermedades gastrointestinales, infecciones y otros problemas de salud. Asimismo, se explicé que el uso de agua
contaminada puede provocar la contaminacion directa de los alimentos, afectando la calidad e inocuidad de las
preparaciones.

De igual manera, se socializaron las medidas que se deben implementar para garantizar el uso seguro del agua, de
acuerdo con los lineamientos establecidos en los planes de BPM y PSB. Entre estas medidas se resalté la
importancia de utilizar siempre agua potable proveniente de fuentes seguras, mantener los tanques de
almacenamiento en buenas condiciones de limpieza, evitar el contacto del agua con agentes contaminantes y realizar
controles periédicos de la calidad del agua.

Otro aspecto relevante tratado durante la socializacién fue el mantenimiento y limpieza de los tanques de
almacenamiento de agua, indicando que estos deben permanecer siempre debidamente tapados y protegidos para
evitar la entrada de polvo, insectos o cualquier tipo de contaminante. Ademas, se indicé que los tanques deben ser
sometidos a procesos de limpieza y desinfeccién periddica, minimo cada seis meses o cuando las condiciones lo
requieran.

Se explico también el procedimiento basico para la limpieza y desinfeccidn de los tanques, el cual incluye el vaciado
del tanque, el lavado de las paredes y el fondo con cepillo, el enjuague con agua limpia, la aplicacién de una solucién
desinfectante, el tiempo de accidn correspondiente y el posterior enjuague antes de volver a utilizarlo. Finalmente,
se resalt6 la importancia de mantener el tanque correctamente tapado una vez finalizado el proceso.

Para finalizar, se record6 que el talento humano manipulador de alimentos cumple un papel fundamental en la
prevencion de la contaminacién, por lo que debe hacer uso responsable del agua potable durante todas las etapas
del proceso de manipulacién de alimentos. Asimismo, se resalt6 la importancia de reportar cualquier cambio en el
color, olor o sabor del agua, proteger adecuadamente los recipientes y cumplir con todos los lineamientos
establecidos en los planes de BPM y PSB.

Se concluy6 la socializacion resaltando que el agua segura es un elemento clave para proteger la salud de los
beneficiarios y garantizar alimentos inocuos, por lo que el compromiso de todo el personal es fundamental para
mantener condiciones adecuadas de higiene y seguridad en los servicios de alimentacion.

4. Decisiones:

e Mantener los tanques de almacenamiento de agua en condiciones adecuadas de limpieza y proteccion.

e Realizar procesos periddicos de limpieza y desinfeccion de los tanques de almacenamiento de agua.

e Promover entre el talento humano la importancia de utilizar siempre agua potable en los procesos de
preparacion de alimentos.
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Compromisos / tareas Responsable(s): Nombre / Cargo o rol Fechas
Utilizar agua potable en todos
los procesos relacionados con TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES
la manipulacién y preparacion
de alimentos
Reportar oportunamente
cualquier anomalia relacionada TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES
con el color, olor o sabor del
agua.
Mantener los recipientes vy
tanques de almacenamiento TALENTO HUMANO MESES SIGUIENTES
debidamente  protegidos vy
tapados.
FIRMA ASISTENTES
Nombre Cargo o rol / Dependencia Entidad Firma
Yurielis Tapia Gomez Profesional en'Saludiy CORHUELLAS el Topa G,
Nutricion ) 7
Fecha Hora Lugar
Préxima reunién
Abril/2026 Por definir Por definir

Colaborador que elabora el acta:

Yurielis Tapia Gomez
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FAMILIAR FORMATO ACTA DE REUNION O COMITE
EVIDENCIAS:

| USO SEGURO peL AGUA @ i/

PARA EL CONSUMO HUMANO

En ¢l marco del Plan de BPM y Plan de Saneamiento Bisico

&, Por qué es importante el agua sequra?
* Esencial para prepara olimentos, higiene y limpieza.

" Reduce riesgos de contaminacion,

' Previene enfermedades,

' Garantiza alimentos inocuos.

Riesgos del uso de agua no segura 7, Uso del agua en los servicios de alimentacion

Microorganismos.

RS SOuE®

Lavado  Preparacion Lovado
&fm y d:allmzntos de manos deutensllios

¥ Enfermedades digestivas,

¥ Contaminacion de alimentos.  Medidas para garantizar agua “9“" (nm ps8)
i - % @ Agua potable y sequra
-. R et [ Tonques limpios y tapados
S ~— = @b Lavado y desinfeccion.

(E1 Controlar la calidad del

| . Compromiso del Talento
+ Usar agua potable.

" Reportar anomalias.

S ' Proteger recipientes.
e Tapar. <L ' Cumplir BPM y PSB,

iEl agua segura es salud para todos! |
+ Protege la salud y garantiza alimentos inocuos.

impieza
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FORMATO LISTADO DE ASISTENCIA

rerono 0D GO0 _dol FRa e el Qoneimo [ymand

FECHA lﬂ¢‘_ Ow— b.@

xo:»:z!. ‘ P. mog

won AL Villa HotQds — npt=aa .

du Aot e o vda,

PO 0E | romna
No. NOMBRES Y APELLIDOS ceouA CARGO ENTOAD Roiowa | CENTROZONAL O VICULACION TELErONO PRpmcean Y |
PUANTA CONTRATO |
YENI ALEXANDRA TORRES AGENTE IFPR |
1 ACOSTA 1024553029 EDUCATIVA CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X 3128709678 013@hotmat com _£&i \fvm:v ,
MARTHA CECILIA ARDILA AGENTE e, B T S| /]
2 e 26471838 CENTUA | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3132506603 |  argia marta@yanoo com o +\9 g_‘Q ?K,w
MARIA ALEJANDRA GUALI AGENTE B _ |
3 pihyy 1075207713 | ACENIE | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3221787840 eyt o b »c o F L.I,
PROFESIONAL EN
4 YURIELIS TAPIA GOMEZ | 1045712208 SALUD Y CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3184556919 | yuneistapagomez@qmat com celisTope
NUTRICION q v f
AUXILIA DE . e
5 LUCY PAOLA TORRES 55130447 | AUKLU DM | CORMUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3132139846 |  tcytorrestruitiohoimal o3 __L o ...—l
.A [PITE &Y
FLOR IMELDA CHIMBACO AUXILIAR R o s
6 ey 26473081 | AV | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3106079541 WE— — \ \: , §
] GESTORA DE = ,
7 | ALBALUCIA VELASQUEZ PERA | 26473062 S Etyos | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3208871893 R — |
8 | MEYLIN PERDOMO CEBALLOS | 1084577084 |  SERVICIOS | copyuEiias | HUILA | LAPLATA X | 3124552722 -
GENERALES S u &p c\lr u?
AGENTE .
O | DANIELAVILLAQUIRA YUCUMA | 1010024430 | AOPIIE, | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3134228850 S O.::n,. o ,c?
CLAUDIA XIMENA BRAND AUXILIA DE o W) _Mw
10 YASNO 26472344 ENFERMERIA | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X 3506160366 wrtre: A
11 | YOLIMAQUINTERO CASSO | 1081418020 | COORDINADORA | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3204310426 ki nt ony _» iy @ “
g
PROFESIONAL -
12 | YOLIMAQUINTEROCASSO | 1081410020 | PROFESOIIL | CORHUELLAS | HUILA | LAPLATA X | 3204310426 ez (rv/.?# @ M
|
_ |
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